Saffranspannacotta med mandarinkolasis

2 gelatinblad
5 dl gradde

1 dl strosocker
1 pase saffran

% dl gradde

¥ dl socker

Y dl ljus sirap

Y2 mandarin, finrivet skal

-blotlagg gelatinbladen i kallt vatten

-koka upp griadde, socker och saffran, dra av fran plattan och 14t std 1 10 minuter
-krama ur vattnet ur gelatinbladen och ror ner dem 1 gradden

-héll upp panna cottan i 4 portionsformar och kyl

-blanda gradde socker, sirap och mandarinskalet
-koka upp och 1at koka i1 1 minut, kyl ner



